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SYMBOLES ET PLAGES 
DE TEMPÉRATURE

Plage de température : Réfrigérateur avec refroidissement (C)
-5°C/+12°C

Plage de température : Armoire de congélation (F)
-25°C/-5°

Plage de température : Armoire de fermentation (GA)
-25°C/+40°C

Plage de température : Congélateur rapide (SF)
-30°C/+10°C

AVANTAGES DE

Un plus pour l’environnement... 
La protection responsable de l’environnement est une priorité absolue pour GRAM 
Professional. Nous utilisons exclusivement des isolations sans HFC et des réfrigérants 
naturels pour les réfrigérateurs et congélateurs professionnels à air pulsé. Ces appare-
ils se caractérisent par une très faible consommation d’énergie et comptent parmi les 
meilleurs sur le marché de la boulangerie et de la restauration.�
�

Les appareils de réfrigération GRAM sont synonymes d’excellente qualité. 
Tous les appareils de la marque G+ sont fabriqués au Danemark. Des fournisseurs ré-
gionaux, des méthodes de production respectueuses de l’environnement, des postes 
de travail ergonomiques et un approvisionnement énergétique, basé en grande partie 
sur des énergies renouvelables, font de la production de GRAM Professional l’une des 
plus avancées en son genre. 
 
La qualité au service de nos clients... 
Le service à la clientèle est une priorité pour GRAM Professional. Une bonne joignabili-
té et un soutien rapide de nos clients et partenaires sont pour nous une évidence. 
GRAM Professional est soutenu dans cette tâche en Suisse par GKM Gewerbekühlmö-
bel AG. 
 
Nous vous accompagnons à chaque étape. 
Nos livraisons de pièces de rechange parviennent généralement à nos clients dans 
les 48 heures, et nous sommes même souvent plus rapides. Et ce n’est pas tout : nos 
pièces de rechange sont disponibles pendant au moins 10 ans. Cette promesse de 
qualité de GRAM Professional vous donne à tout moment une grande sécurité. 



   GKM ET SON RÉSEAU DE PLUS 
DE 500 PARTENAIRES FRIGORISTES

Avec notre large gamme d’appareils de réfrigération et un réseau de concessionnaires  
d’environ 500 partenaires frigoristes dans toute la Suisse - nous vous proposons des solutions 
individuelles adaptées à vos besoins et à vos exigences. GKM met particulièrement l’accent sur 
les prestations de service et d’assistance des entreprises spécialisées dans la réfrigération afin 
d’obtenir les meilleurs résultats possibles pour vous.  
 

Nos clients bénéficient d’un vaste choix de produits et d’une grande disponibilité des appareils 
de réfrigération, des accessoires et des pièces de rechange. Tous les appareils sont contrôlés et 
testés avant leur livraison. Nous offrons une garantie de 2 ans sur les défauts de matériel & de 
fabrication ainsi qu’une disponibilité des pièces de rechange pendant plus de 10 ans. 
 

Le catalogue en ligne de GKM se caractérise par des descriptions particulièrement détaillées, 
qui vous seront utiles en tant que service clientèle lors du choix des meubles, de la technique 
et des accessoires. Ces informations complètes vous permettent de comparer les appareils de 
manière optimale et de prendre une décision éclairée. 
 

Grâce à notre service de livraison dans toute la Suisse, assuré par un personnel spécialement 
formé, nous vous garantissons une livraison ponctuelle et fiable des appareils que vous avez 
commandés. 
 

Notre équipe de conseillers se tient à votre disposition pour planifier, offrir et conseiller selon 
vos souhaits. Même après l’achat, nous restons à votre disposition et notre équipe du service 
clientèle vous apporte volontiers son soutien technique. 
 

De plus, notre société sœur TEMPCO AG, qui dispose d’environ 800 appareils de location, nous 
aide à élaborer des solutions individuelles pour nos clients et à surmonter les goulots  
d’étranglement ou les retards de livraison.
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NOTRE SAVOIR-FAIRE

UN SYSTÈME DE 
CIRCULATION D’AIR UNIQUE

COMMANDE 
ÉLECTRONIQUE

•	 Grand écran
•	 Facile à utiliser
•	 Alarme visuelle
•	 Serrure
•	 Verrouillage du clavier pour 

éviter tout accès non autorisé
•	 Indicateur de l’intervalle de 

nettoyage et des fonctions de 
sécurité

•	 Armoire de fermentation avec 
écran tactile intuitif

La commande électronique est le centre 
névralgique d’un réfrigérateur ou d’un 
congélateur. Elle contrôle les températures 
souhaitées, informe l’utilisateur ou l’utilisatrice 
de l’état de fonctionnement actuel et signale 
les éventuelles anomalies. Nos commandes 
électroniques sont fiables, faciles à utiliser et 
ergonomiques. Leurs mécanismes de sécurité 
garantissent en outre une protection optimale 
du produit et une grande fiabilité dans 
l’utilisation quotidienne.

Notre système unique de circulation d’air assure 
une température précise et uniforme à l’intérieur de 
l’armoire.  L’air chauffé est aspiré, puis refroidi avant 
d’être réintroduit de manière contrôlée à l’intérieur 
de l’armoire grâce à un système ingénieux de 
canalisation de l’air. Grâce à la répartition très 
homogène de la température, nous préservons la 
qualité de vos aliments.

DÉTAILS DES INNOVATIONS

Commandes des armoires de stockage

Commandes des congélateur rapide

Commande des armoires de fermentation



ARMOIRES DE ARMOIRES DE 
STOCKAGESTOCKAGE

Les appareils de réfrigération professionnels doivent être conçus de manière à 
répondre aux besoins quotidiens. Grâce à leur robustesse et à leurs finitions de 

qualité, les armoires de stockage G+ offrent de multiples possibilités d’utilisation. 
Des coûts d’exploitation réduits, une grande stabilité de la température et un 

nettoyage facile font de la série BAKER un partenaire idéal pour une utilisation 
professionnelle.



Type d’armoire RÉFRIGÉRATEUR CONGÉLATEUR

Nom du modèle BAKER C500 G S BAKER F500 G S

Matériau extérieur Acier inoxydable Acier inoxydable

Numéro d’article C-500-G-S F-500-G-S

Type de porte Porte isolante Porte isolante

Quantité de plaques/grilles 
possible
- avec espacement de 50 mm
- avec espacement de 75 mm
- avec espacement de 100 mm

26 (60x40 cm)
16 (60x40 cm)
13 (60x40 cm)

26 (60x40 cm)
16 (60x40 cm)
13 (60x40 cm)

Plage de température -5°C/+12°C -25°C/-5°C

Capacité max. / volume utile 465 litres / 314 litres 465 litres / 314 litres

Dimensions (LxPxH) 600x855x2125 mm 600x855x2125 mm

Réfrigérant / Qté R290 / 85 g R290 / 145 g

Raccordement électrique 230 V, 50 Hz / 1,7 A 230 V, 50 Hz / 2,52 A

Puissance 314 W 418 W

Classe d’efficacité énergétique 
/ IEE

B / 32,2 C / 44,9

Consommation annuelle 359 kWh 1355 kWh

Niveau sonore 48,9 dB(A) 48,9 dB(A)

Classe climatique 5 (40°C/40% RH) 5 (40°C/40% RH)

PRG / EqCO2 3 / 0,000255 t 3 / 0,000435 t
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ARMOIRES DE STOCKAGE

BAKER C500 / F500

•	 Pour plaque/grilles de 60x40 cm (insertion en 
longueur)

•	 Puissant système de refroidissement par air 
pulsé

•	 Faible niveau sonore
•	 Dégivrage automatique
•	 Poignée ergonomique intégrée 
•	 Réfrigérant naturel
•	 Système innovant de gestion de l’air pour une 

répartition homogène de la température
•	 Appareil à faible consommation d’énergie

RÉFRIGÉRATEUR
CONGÉLATEUR

Änderungen von Preisen, Massen und Technik vorbehalten!
Alle Preise in CHF exkl. MWST, ab Sarnen



Type d’armoire RÉFRIGÉRATEUR CONGÉLATEUR

Nom du modèle BAKER C650 G S BAKER F650 G S

Matériau extérieur Acier inoxydable Acier inoxydable

Numéro d’article C-B-650-G-S F-B-650-G-S

Type de porte Porte isolante Porte isolante

Quantité de plaques/grilles 
possible
- avec espacement de 50 mm
- avec espacement de 75 mm
- avec espacement de 100 mm

25 (60x40 cm)
17 (60x40 cm)
13 (60x40 cm)

25 (60x40 cm)
17 (60x40 cm)
13 (60x40 cm)

Plage de température -5°C/+12°C -25°C/-5°C

Capacité max. / volume utile 603 litres / 417 litres 603 litres / 417 litres

Dimensions (LxPxH) 820x775x2000 mm 820x775x2000 mm

Réfrigérant / Qté R290 / 113 g R290 / 100 g

Raccordement électrique 230 V, 50 Hz / 1,36 A 230 V, 50 Hz / 2,44 A

Puissance 234 W 398 W

Classe d’efficacité énergétique 
/ IEE

B / 27,5 C / 48,9

Consommation annuelle 372 kWh 1725 kWh

Niveau sonore 48,9 dB(A) 51 dB(A)

Classe climatique 5 (40°C/40% RH) 5 (40°C/40% RH)

PRG / EqCO2 3 / 0,000339 t 3 / 0,000300 t

ARMOIRES DE STOCKAGE

BAKER C650 / F650

•	 Pour plaques/grilles de 60x40 cm (insertion en 
largeur)

•	 Puissant système de refroidissement par air 
pulsé

•	 Faible niveau sonore
•	 Dégivrage automatique
•	 Poignée ergonomique intégrée 
•	 Réfrigérant naturel
•	 Système innovant de gestion de l’air pour une 

répartition homogène de la température
•	 Appareil à faible consommation d’énergie

RÉFRIGÉRATEUR
CONGÉLATEUR
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Änderungen von Preisen, Massen und Technik vorbehalten!
Alle Preise in CHF exkl. MWST, ab Sarnen



Type d’armoire RÉFRIGÉRATEUR CONGÉLATEUR

Nom du modèle BAKER C900 G S BAKER F900 G S

Matériau extérieur Acier inoxydable Acier inoxydable

Numéro d’article C-900-G-S F-900-G-S

Type de porte Porte isolante Porte isolante

Quantité de plaques/grilles 
possible
- avec espacement de 50 mm
- avec espacement de 75 mm
- avec espacement de 100 mm

26 (60x80 cm) / 52 (60x40 cm)
16 (60x80 cm) / 32 (60x40 cm)
13 (60x80 cm) / 26 (60x40 cm)

26 (60x80 cm) / 52 (60x40 cm)
16 (60x80 cm) / 32 (60x40 cm)
13 (60x80 cm) / 26 (60x40 cm)

Plage de température -5°C/+12°C -25°C/-5°C

Capacité max. / volume utile 949 litres / 660 litres 949 litres / 660 litres

Dimensions (LxPxH) 820x1065x2205 mm 820x1065x2205 mm

Réfrigérant / Qté R290 / 145 g R290 / 149 g

Raccordement électrique 230 V, 50 Hz / 2,38 A 230 V, 50 Hz / 4,57 A

Puissance 408 W 882 W

Classe d’efficacité énergétique 
/ IEE

C / 39,6 D / 61,2

Consommation annuelle 661 kWh 2849 kWh

Niveau sonore 48,9 dB(A) 48,9 dB(A)

Classe climatique 5 (40°C/40% RH) 5 (40°C/40% RH)

PRG / EqCO2 3 / 0,000435 t 3 / 0,000447 t
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ARMOIRES DE STOCKAGE

BAKER C900 / F900

•	 Pour plaques/grilles de 60x40 cm et 60x80 cm
•	 Puissant système de refroidissement par air 

pulsé
•	 Faible niveau sonore
•	 Dégivrage automatique
•	 Poignée ergonomique intégrée 
•	 Réfrigérant naturel
•	 Système innovant de gestion de l’air pour une 

répartition homogène de la température
•	 Appareil à faible consommation d’énergie

RÉFRIGÉRATEUR
CONGÉLATEUR

Änderungen von Preisen, Massen und Technik vorbehalten!
Alle Preise in CHF exkl. MWST, ab Sarnen



Type d’armoire RÉFRIGÉRATEUR CONGÉLATEUR

Nom du modèle BAKER C1200 G S BAKER F1200 G S

Matériau extérieur Acier inoxydable Acier inoxydable

Numéro d’article C-1200-G-S F-1200-G-S

Type de porte Porte isolante Porte isolante

Type de chariot possible 1 chariot avec plaques/grilles de 60x80 cm
2 chariots avec plaques/grilles de 60x40 cm

1 chariot avec plaques/grilles de 60x80 cm
2 chariots avec plaques/grilles de 60x40 cm

Plage de température -5°C/+12°C -25°C/-5°C

Capacité max. / volume utile 1422 litres / 1273 litres 1422 litres / 1273 litres

Dimensions (LxPxH) 880x1088x2362 mm 880x1088x2362 mm

Réfrigérant / Qté R290 / 102 g R290 / 105 g

Raccordement électrique 230 V, 50 Hz / 3,06 A 230 V, 50 Hz / 3,97 A

Puissance 529 W 658 W

Classe climatique 5 (40°C/40% RH) 4 (30°C/55% RH)

PRG / EqCO2 3 / 0,000306 t 3 / 0,000315 t

ARMOIRES DE STOCKAGE

BAKER C1200 / F1200

•	 Armoire pour chariot
•	 Puissant système de refroidissement par air 

pulsé
•	 Faible niveau sonore
•	 Dégivrage automatique
•	 Porte avec serrure
•	 Réfrigérant naturel
•	 Système innovant de gestion de l’air pour une 

répartition homogène de la température
•	 Appareil à faible consommation d’énergie

RÉFRIGÉRATEUR - A CHARIOT
CONGÉLATEUR - A CHARIOT
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Änderungen von Preisen, Massen und Technik vorbehalten!
Alle Preise in CHF exkl. MWST, ab Sarnen
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ARMOIRES DE STOCKAGE: 500/650

DIMENSIONS

C500
F500

C650
F650

Änderungen von Preisen, Massen und Technik vorbehalten!
Alle Preise in CHF exkl. MWST, ab Sarnen



ARMOIRES DE STOCKAGE: 900/1200

DIMENSIONS

C900
F900

C1200
F1200

14
Änderungen von Preisen, Massen und Technik vorbehalten!
Alle Preise in CHF exkl. MWST, ab Sarnen



Fermentation controléeFermentation controlée
Les appareils de réfrigération industriels doivent être conçus pour répondre aux 

exigences quotidiennes. 
 Les produits de la série des automates de fermentation 

sont à la pointe de notre gamme en termes de qualité, d’innovation, d’efficacité 
énergétique et d’ergonomie. 

 
Des solutions innovantes, de faibles coûts d’exploitation, une grande stabilité de 
température et un nettoyage facile font de cette série un partenaire idéal pour 

une utilisation professionnelle.  
 

Une multitude de possibilités de variation garantit que  
chaque application trouvera la solution qui lui convient.



Type d’armoire ARMOIRE DE FERMENTATION

Nom du modèle BAKER GA500 G S

Matériau extérieur Acier inoxydable

Numéro d'article GA-500-G-S

Type de porte Porte isolante

Quantité de plaques/grilles 
possible
- avec espacement de 50 mm
- avec espacement de 75 mm
- avec espacement de 100 mm

26 (60x40 cm)
16 (60x40 cm)
13 (60x40 cm)

Plage de température -25°C/+40°C

Capacité max. / volume utile 465 litres / 407 litres

Dimensions (L x P x H) 600x855x2235 mm

Réfrigérant / Qté R290 / 133 g

Raccordement électrique 230 V, 50 Hz / 5,44 A

Puissance 1253 W

Humidité relative de l'air (HR) 45-99%

Classe climatique 5 (40°C/40% RH)

PRG / EqCO2 3 / 0,000399 t

À noter Évacuation d’eau requise (3/4” / DN 32) 
Conductance de l’eau requise de 200-800 μS/cm.
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ARMOIRES DE FERMENTATION

BAKER GA500

•	 Pour plaque/grilles de 60x40 cm (insertion en 
longueur)

•	 Puissant système de refroidissement par air 
pulsé

•	 Faible niveau sonore
•	 Dégivrage automatique
•	 Poignée ergonomique intégrée 
•	 Réfrigérant naturel
•	 Système innovant de gestion de l’air pour une 

répartition homogène de la température
•	 Écran tactile
•	 Appareil à faible consommation d’énergie

VEUILLEZ RESPECTER LES INSTRUCTIONS D’INSTALLATION DES 
APPAREILS DE LA SÉRIE GA. Demandez notre liste de contrôle pour 
l’installation des armoires de fermentation BAKER GA500 et GA900.

ARMOIRE DE FERMENTATION

Änderungen von Preisen, Massen und Technik vorbehalten!
Alle Preise in CHF exkl. MWST, ab Sarnen



Type d’armoire ARMOIRE DE FERMENTATION

Nom du modèle BAKER GA900 G S

Matériau extérieur Acier inoxydable

Numéro d'article GA-900-G-S

Type de porte Porte isolante

Quantité de plaques/grilles 
possible
- avec espacement de 50 mm
- avec espacement de 75 mm
- avec espacement de 100 mm

26 (60x80 cm) / 52 (60x40 cm)
16 (60x80 cm) / 32 (60x40 cm)
13 (60x80 cm) / 26 (60x40 cm)

Plage de température -25°C/+40°C

Capacité max. / volume utile 949 litres / 833 litres

Dimensions (L x P x H) 820x1065x2305 mm

Réfrigérant / Qté R290 / 149 g

Raccordement électrique 230 V, 50 Hz / 7,78 A

Puissance 1778 W

Humidité relative de l'air (HR) 45-99%

Classe climatique 5 (40°C/40% RH)

PRG / EqCO2 3 / 0,000447 t

À noter Évacuation d’eau requise (3/4” / DN 32) 
Conductance de l’eau requise de 200-800 μS/cm.
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ARMOIRES DE FERMENTATION

BAKER GA900

•	 Pour plaques/grilles de 60x40 cm et 60x80 cm
•	 Puissant système de refroidissement par air 

pulsé
•	 Faible niveau sonore
•	 Dégivrage automatique
•	 Poignée ergonomique intégrée 
•	 Réfrigérant naturel
•	 Système innovant de gestion de l’air pour une 

répartition homogène de la température
•	 Écran tactile
•	 Appareil à faible consommation d’énergie

VEUILLEZ RESPECTER LES INSTRUCTIONS D’INSTALLATION DES 
APPAREILS DE LA SÉRIE GA. Demandez notre liste de contrôle pour 
l’installation des armoires de fermentation BAKER GA500 et GA900.

ARMOIRE DE FERMENTATION

18
Änderungen von Preisen, Massen und Technik vorbehalten!
Alle Preise in CHF exkl. MWST, ab Sarnen
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DIMENSIONS

ARMOIRES DE FERMENTATION

GA500

GA900

Änderungen von Preisen, Massen und Technik vorbehalten!
Alle Preise in CHF exkl. MWST, ab Sarnen



CONGÉLATEUR CONGÉLATEUR 
RAPIDERAPIDE

Les congélateurs rapide professionnels doivent être conçus de manière à 
répondre aux besoins quotidiens. Grâce à leur robustesse et à leurs finitions de 

qualité, les surgélateurs G+ offrent de nombreuses possibilités d’utilisation. 
Des coûts d’exploitation réduits, une grande stabilité de la température et un 

nettoyage facile font de nos surgélateurs un partenaire idéal pour une utilisation 
professionnelle.

Le congélateur rapide dispose d’un puissant système de circulation d’air avec un 
guidage de l’air par aspiration. Il en résulte une répartition uniforme de la 

température au sein de la chambre et un dessèchement des produits 
réduit au minimum.



Type d’armoire CONGÉLATEUR RAPIDE

Nom du modèle BAKER SF500 G S

Matériau extérieur Acier inoxydable

Numéro d'article SF-500-G-S

Type de porte Porte isolante

Quantité de plaques/grilles 
possible
- avec espacement de 50 mm
- avec espacement de 75 mm
- avec espacement de 100 mm

26 (60x40 cm)
16 (60x40 cm)
13 (60x40 cm)

Plage de température -30°C/+10°C

Capacité max. / volume utile 465 litres / 314 litres

Dimensions (L x P x H) 600x855x2125 mm

Réfrigérant / Qté R290 / 145 g

Raccordement électrique 230 V, 50 Hz / 4,73 A

Puissance 769 W

Classe climatique 5 (40°C/40% RH)

PRG / EqCO2 3 / 0,000435 t
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CONGÉLATEUR RAPIDE

BAKER SF500

•	 Pour plaque/grilles de 60x40 cm (insertion en 
longueur)

•	 Puissant système de refroidissement par air 
pulsé

•	 Faible niveau sonore
•	 Dégivrage automatique
•	 Poignée ergonomique intégrée 
•	 Réfrigérant naturel
•	 Système innovant de gestion de l’air pour une 

répartition homogène de la température
•	 Appareil à faible consommation d’énergie

CONGÉLATEUR RAPIDE

Änderungen von Preisen, Massen und Technik vorbehalten!
Alle Preise in CHF exkl. MWST, ab Sarnen



Type d’armoire CONGÉLATEUR RAPIDE

Nom du modèle BAKER SF900 PLUS G S

Matériau extérieur Acier inoxydable

Numéro d'article SF-900-PLUS-G-S

Type de porte Porte isolante

Quantité de plaques/grilles 
possible
- avec espacement de 50 mm
- avec espacement de 75 mm
- avec espacement de 100 mm

26 (60x80 cm) / 52 (60x40 cm)
16 (60x80 cm) / 32 (60x40 cm)
13 (60x80 cm) / 26 (60x40 cm)

Plage de température -30°C/+10°C

Capacité max. / volume utile 949 litres / 833 litres

Dimensions (L x P x H) 820x1065x2240 mm

Réfrigérant / Qté R290 / 149 g

Raccordement électrique 230 V, 50 Hz / 9,09 A

Puissance 1667 W

Classe climatique 5 (40°C/40% RH)

PRG / EqCO2 3 / 0,001482 t
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CONGÉLATEUR RAPIDE

BAKER SF900

•	 Pour plaques/grilles de 60x40 cm et 60x80 cm
•	 Puissant système de refroidissement par air 

pulsé
•	 Faible niveau sonore
•	 Dégivrage automatique
•	 Poignée ergonomique intégrée 
•	 Réfrigérant naturel
•	 Système innovant de gestion de l’air pour une 

répartition homogène de la température
•	 Appareil à faible consommation d’énergie

CONGÉLATEUR RAPIDE

22
Änderungen von Preisen, Massen und Technik vorbehalten!
Alle Preise in CHF exkl. MWST, ab Sarnen



Type d’armoire CONGÉLATEUR RAPIDE

Nom du modèle BAKER SF1200 G S R

Matériau extérieur Acier inoxydable

Numéro d'article F-1200-G-S

Type de porte Porte isolante

Type de chariot possible 1 chariot avec plaques/grilles de 60x80 cm
2 chariots avec plaques/grilles de 60x40 cm

Plage de température -30°C/+10°C

Capacité max. / volume utile 1422 litres / 1273 litres

Dimensions (L x P x H) 695x895x1850 mm

Réfrigérant / Qté R290 / 235 g und 225 g

Raccordement électrique 230 V, 50 Hz / 11,19 A

Puissance 1881 W

Classe climatique 4 (30°C/55% RH)

PRG / EqCO2 3 / 0,001380 t
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CONGÉLATEUR RAPIDE

BAKER SF1200

•	 Armoire pour chariot
•	 Puissant système de refroidissement par air 

pulsé
•	 Faible niveau sonore
•	 Dégivrage automatique
•	 Poignée ergonomique intégrée 
•	 Réfrigérant naturel
•	 Système innovant de gestion de l’air pour une 

répartition homogène de la température
•	 Appareil à faible consommation d’énergie
•	 Évacuation d’eau requise

CONGÉLATEUR RAPIDE A CHARIOT

Änderungen von Preisen, Massen und Technik vorbehalten!
Alle Preise in CHF exkl. MWST, ab Sarnen
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CONGÉLATEUR RAPIDE

DIMENSIONS

SF500

SF900

Änderungen von Preisen, Massen und Technik vorbehalten!
Alle Preise in CHF exkl. MWST, ab Sarnen
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CONGÉLATEUR RAPIDE

DIMENSIONS

SF1200



GKM Gewerbekühlmöbel AG
Türlacherweg 40 
6060 Sarnen 
Tel   041 666 70 80

Conseiller vente  
Romandie/Valais

Tel   021 847 00 91

Kü
hlmöbelvermietung

www.tempco.ch

2 Jahre Garantie
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