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Montage d‘une cave de maturation spéciale Dry Ager avec paroi de 
sel. La paroi de sel libère efficacement le sel dans l‘air durant le pro-
cessus de maturation. Le sel ainsi libéré permet à la viande d‘acqué-
rir une saveur plus intense et d‘être conservée très longtemps sans 
se putréfier: UN «MUST» POUR LES GOURMETS

• Cave complète en construction sandwich 
   ISO 80 mm, fixations à crochets excentriques, 
   intérieur et extérieur entièrement noirs 

• 3 faces équipées de fenêtres d‘observation pour une  
   présentation optimale

Projet réalisé par notre partenaire spécialiste en  
réfrigération B. Bucher AG Krauchthal.
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