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KAHL- TIEFKAHLSCHRANKE GN 2/1

PASST IN DIE KLEINSTE LUCKE

e Umluftsystem fir gleichmassige Temperaturverteilung
e Elektronische Steuerung mit digitaler Temperaturanzeige

e Automatische Abtauung

e Aussen in Weiss oder in Edelstahl erhaltlich
e Umweltschonende HFC-Isolierung, 50 mm
e Umweltfreundliches Kaltemittel

e Unterbau- und stapelfahig (Serie 220)

e Leicht zu reinigender Innenraum

e Tlrschloss serienmassig

e Umschlagbare Tur (ausser Glasturkihlschranke)

¢ Energiesparende LED-Beleuchtung in den Glastiirmodellen

e Einfach auswechselbare Turdichtung (ohne Werkzeug)

MASSIV & GLASTURKUHLSCHRANKE

GASTRONORM
ADVANCE 70

e Kihl- und Tiefkuhlschrank mit
Massivtir, GN2/1

e Temperaturbereich: Kithl 0°/+10° C
oder Tiefkihlung -25°/-12° C

® [nnenraum mit Sicken,
3 plastifizierte Roste GN 2/1

e Aussen aus Edelstahl

¢ 60 mm Isolierung aus FCKW/HFCKW- frei

o Mit naturlichem Kaltemittel

e Inkl. Schloss

e Mit Abtau- und Wasserverdunstung
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MODELL K220 K 420 F 220 F420 | KG 220 | KG 420 |USS 374 DTK FL
Geratetyp Kiihlschranke Tiefkiihlschranke Glastiirkiihlschranke Glas tii?(ti;i:‘s?l;rﬁnke
Temperaturbereich +1°C/+12°C +1°C/+12°C -25°C/-5°C -25°C/-5°C +1°C/+12°C +1°C/+12°C +1°C/+10°C

Inhalt, brutto 123 Liter 343 Liter 123 Liter 343 Liter 123 Liter 343 Liter 356 Liter

Elektr. Anschluss 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz
Aussenmasse (BxTxH) mm | 595x645x833 | 595x645x1876| 595x645x833 | 595x645x1876| 595x667x833 | 595x640x 1875 595 x 640 x 1840
Energieverbrauch / Jahr (AEC) 197 kWh 310 kWh 700 kWh 1086 kWh 429 kWh 670 kWh 621 kWh
Energieeffizienzklasse A++ B A (o3 A D D

GASTRONORM
MAXI C/F-650

e Kiihl- und Tiefkiihlschrank mit
Massivtir, GN2/1 quer

e Temperaturbereich:
erweiterte Kiihlung -5°/+12°C,
Tiefkiihlung -22°/-10 C

e Elektrische Steuerung

o Umluftsystems gewahrleistet
korrekte, gleichmassige
Temperaturen im Innenraum

e Aussen in Edelstahl
EN1.4016 / AISI 430

e Innen CSI

e |solierung: 80 mm

¢ Natirlichem Kaltemittel R290

e Tiirschloss serienmassig

GN /4 tief GN ?/1quer

MODELL K-70-4L-DR F-70-4L-DR C-650-G-S F-650-G-S

ADVANCE 70 ADVANCE 70 MAXI 650 MAXI 650
Geratetyp Kihlschranke Tiefkiihlschranke Kihlschranke Tiefkhlschranke
Temperaturbereich 0°C/+10°C -25°C/-12°C -5°C/+12°C -22°C/-5°C
Inhalt, brutto 415 Liter 420 Liter 603 Liter
Elektr. Anschluss 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz
Aussenmasse (B x T x H) mm 654 x 830 x 1980-2030 820 x 775 x 2000 mm
Energieverbrauch / Jahr (AEC) 548 kWh 2171 kWh 372 kWh 1725 kWh
Energieeffizienzklasse G D B G

GASTRO KUCHEN

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.




KAHL- TIEFKAHLSCHRANKE GN 2/1

GASTRONORM PA 70

e Kiihl- und Tiefkiihlschrank mit Massivtir, GN2/1

e Temperaturbereich: Kihlung -2°/+8° C oder
Tiefkiihlung -25°/-15° C

¢ Gleichmassige Temperatur dank Umluftsystem

e Aussen in Edelstahl

e |solierung: 85 mm

¢ Innen in Edelstahl, mit Sicken Auflagesystem

¢ Hoher Hygienestandard und leichte Reinigung

¢ Natirliche Kaltemittel R290

e Tlirschloss serienmassig

¢ Optional erhéltlich fur Zentralkiihlung

GN ?/1 tief

‘il

MKG 722

o Kiihl- und Tiefkuhlschrank 700L mit Massivtir, GN2/1

e Temperaturbereich: Kithl -2°/+7° C oder Tiefkihlung -24°/-10° C

e Elektrische Steuerung mit integriertem Mikroprozessor
(HACCP Kontrolle, akustischer Alarm)

e Umluftkihlung mit Luftleitsystem

¢ Innen und aussen Edelstahl AISI 304 rostfrei

¢ Hygieneausfiihrung mit tiefgezogenem Boden und
abgerundeten Ecken

* 90 mm Isolierung aus FCKW/HFCKW- freiem hochdruck-
geschaumten Polyurethan

¢ Mit natirlichem Kéaltemittel, Energiesparender VerdampferlUfter

¢ Standardausstattung: 3 Rosten GN2/1

e Auch erhiéltlich mit 2 geruchsgetrennte Abteile

e Automatische Abtau- und Wasserverdunstung

¢ Mit Magnetdichtungen 3-Kammer-Profil fiir einen einfachen Austausch

« Stoppen der Ventilatoren mit offener Tiir, bei Offnung mehr als >90° bleibt die Tiir gedffnet

¢ Inkl. Schloss

MKG 714

Glinstigeres Modell mit folgenden
Unterscheidungsmerkmalen:
e Elektrische Steuerung
e Unterschiedlicher Energiverbrauch
¢ Mit schwarzen Turgriff
¢ Innenausstattung:

3 plastifizierte Roste GN 2/1

OPTIONALE AUSSTATTUNG:
* CNS-Gitterroste, Schnittstelle RS485, Sterilisation
e Erhaltlich auch fur Zentralkihlung

MODELL MKG-714-TN | MKG-722-TN | PA-70-TN | MKG-714-BT | MKG-722-BT | PA-70-BT
Geritetyp Kihlschranke Tiefktihlschranke

Temperaturbereich -2°C/+7°C -2°C/+7°C -2°C/ +8°C -24°C/-10°C -24°C/-10°C -25°C/-15°C
Inhalt, netto 458 Liter 458 Liter 562 Liter 458 Liter 458 Liter 562 Liter
Elektr. Anschluss 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz

Aussenmasse (B x T x H) mm 733 x 839 x2090 733 x 844 x 2090 700 x 830 x 2080 733 x 839 x 2090 733 x 844 x 2090 700 x 830 x 2080
Energieverbrauch / Jahr (AEC) 466 kWh 332 kWh 355 kWh 2614 kWh 1846 kWh 1357 kWh
Energieeffizienzklasse B A B D C C

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.

GASTRO KUCHEN




KAHLTISCHE

KUHL- TIEFKUHLTISCH CUSTOM
DAI 760/ PREMIUM GN 760 1/1 GASTRO NORM

Unterbaumabel flexibel zusammenstellen — mit hochwertigen Kiihl- und Trockenmadbeln nach Mass.
e Der Arbeitsablauf in der Kiiche, Bar und Konditorei vereinfachen, indem man die Unterbaumaobel

am richtigen Ort plaziert
¢ Perfekte Temperatur, Kiihl- oder Tiefkiihlung mit hochwertigen Kiihimdbeln mit den HACCP Standards
e mit Schubladen oder Tiiren / Arbeitsplatten mit Spuhlbecken / Fiissen, Rdder oder Sockel
¢ In verschiedenen anpassbaren Massen und mit allen moglichen Optionen erhaltlich
® CNS oder lackiert verfugbar

AR WY

DAI 761/762/763/764 PREMIUM
EIN ZENTRALER ORT IN DER PROFESSIONELLEN KUCHE 761/762/763/764

o Kiihl- und Tiefkuhltisch ausgelegt fir GN 1/1
 Temperaturbereich: Kiihlung +0°/+8° C, -2°/+8° C oder Tiefkiihlung -22°/-18° C Die SPR / PREMIUM Kihl-/Tiefkiihltisch-Serie

¢ Innovatives Umluftsystem verflgt tber eine Vielzahl von individuellen
e Elektronische Steuerung mit Sicherheitsfunktionen fiir optimalen Warenschutz ~ Ausstattungsméglichkeiten wie z. B. Tiiren oder
¢ Mit oder ohne Arbeitsplatte Schubladensysteme, mit oder ohne Schloss, diverse
e Aussen/innen: Edelstahl/Edelstahl Tischplattenvarianten, Saladettenausschnitte, ect.
* Hoher Hygienestandard und leichte Reinigung durch glatte Oberflachen
e Isolierung: 60 mm Optional erhéltlich fir Zentralkiihlung
o Naturliches Kaltemittel R290
MODELL DAl 762 DAI 763 DAl 764 PREMIUM 762 | PREMIUM 763 | PREMIUM 764
Kihl- / T;zf;(uhlhsch Kiihltisch 763 Kiihltisch 764 Kiihl- / T;eef;uhltlsch Kihl-/ T;esf;(uhltlsch Kuhl—/T;esle‘(uhltlsch
Geratetyp
™ BT N ™ N BT ™ BT ™N BT
Temperaturbereich °C 0/+8 -18/-22 0/+8 0/+8 -2/+8 -18/-22 -2/+8 -18/-22 -2/+8 -18/-22
Inhalt, brutto 210 Liter 315 Liter 420 Liter 206 Liter 306 Liter 408 Liter
Tiren 2 Abteile 3 Abteile 4 Abteile 2 Abteile 3 Abteile 4 Abteile
Elektr. Anschluss 230V, 50 Hz
AuRenmaRe (B x T x H) mm 940 x 700 x 760 1400 x 700 x 760 1860 x 700 x 760 960 x 660 x 760 1440 x 660 x 760 1920 x 660 x 760
AuBenmate (B) mm +220 +220 +220 +350 (250) +350 (250) +350 (250)
steckfertig
GO TR +120 +120 +120 +180 +180 +180
mit Installationsfach
Energieverbrauch / Jahr (AEC) 518 kWh | 2811 kWh 602 kWh 748 kWh 1303 kWh| 2933 kWh| 913 kWh | 3504 kWh| 1460 kWh| 4015 kWh
Energieeffizienzklasse A E A A D B C E D B

G ﬁ STRO Ku C H E N Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.




KAHLTISCHE UND SALADETTEN GN 1/1

KUHL-TIEFKUHLTISCH SPRING
PLUS BIGGER 762/763/764
1/1 GASTRONORM NEU 760 HOHE

SPRING BIGGER: +28 % Innenraumkapazitat im Vergleich zum Spring
Plus-Modell,bei gleicher Praktikabilitdt und Benutzerfreundlichkeit

e Kiihl- und Tiefkuhltisch ausgelegt fur GN 1/1 SPRING-PLUS-763 -BIG
e Temperaturbereich: Kiihl -2°/+7° C oder Tiefkiihlung -24°/-10°C
* 3D Cooling system / Umluftkiihlung
e Elektronische Steuerung mit digitaler Temperaturanzeige
e Mit oder ohne Arbeitsplatte (mit oder ohne Hochkantung)
« Aussen/innen: Edelstahl AISI 304 /Edelstahl AIS| 304 EICGER
e Isolierung: 60 mm (o)
o Naturliches Kaltemittel R290 28 /o
* 90° Anschlag, selbstschliessende Tiiren
e Standardausfiihrung pro Turfliigel: 1 GN1/1 kunststoffbeschichteter
Rost auf Edelstahlauflagen =
* SPRING PLUS BIG ist erhaltlich mit Tlren oder aber auch
verschiedenen Gréssen von Schubladen

SPRING
PLUS

SPRING
PLUS

OPTIONAL ERHALTLICH
e Fir Zentralkiihlung / herausnehmbarer Filter / Ozonisator /
CO-Anlage auf Anfrage erhaltlich

SALADETTE DAI H710 GASTRONORM 1/1

e Kiihltisch ausgelegt fir GN 1/1
e Kiihltisch mit Saladettenausschnitt
flr Gastronom Behalter in der Arbeitsplatte
¢ Mit isolierten Edelstahldeckel mit Magnetdichtung
e Temperaturbereich: Kiihlung +2°/+12° C
o Umluftkiihlung
¢ Elektronische Steuerung mit digitaler Temperaturanzeige
e Aussen/innen: Edelstahl AISI 304 /Edelstahl AISI 304
e Isolierung: 60 mm
* 90° Anschlag, selbstschliessende Tiiren
¢ Standardausfihrung pro Turfligel: 1 GN1/1
kunststoffbeschichteter Rost auf Edelstahlauflagen

Optional erhaltlich
® CNS-Verdampfer
o Fir Zentralkihlung

MODELL SPRING PLUS 762| SPRING PLUS 763 SPRING PLUS 764 | DAI-KSL-| DAI-KSL-| DAI-KSL-
BIGGER BIGGER BIGGER 712-M | 713-M | 714-M

Kiihl- / Tiefkiihltisch 762 Kiihl- / Tiefkiihltisch 763 Kiihl- / Tiefkiihltisch 764 Saladette 712 | Saladette 713 | Saladette 714

Geratetyp
TN BT TN BT TN BT TN TN TN

Temperaturbereich °C -2/+7 -10/-24 -2/+7 -10/-24 -2/+7 -18 /-24 +2 /47 +2 /47 +2 /47
Auch als Saladette erhiltlich v v v v
Inhalt, brutto 200 Liter 300 Liter 668 Liter 178 Liter 264 Liter 352 Liter
Elektr. Anschluss 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz
AussenmaRe (B x T x H) mm 1280 x 700 1740 x 700 2200 x 700
steckerfertig 1266 x 760 x 900 1721 x 760 x 900 2260 x 760 x 890 % 950 %950 X 950
AuBenmaRe (B x T x H) mm 1160 x 700 1620 x 700 2080 x 700
zentralgekihit 1130 x 760 x 900 1585 x 760 x 900 2120 x 760 x 890 % 950 % 950 X 950
Energieverbrauch / Jahr (AEC) 464 kWh 2218kWh 537 kWh 2549 kWh 618 kWh 2931 kWh
Energieeffizienzklasse A D A D A D

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten. G G STRO Ku c H E N




SCHOCKFROSTER GN 2/1 (610) & GN 1/1

START & MULTI 5/8/10/15
1/1 GASTRO NORM

Schockfrosten bei -40°C fiir professionelle Ergebnisse
Kinderleicht mittels Touchscreen bedienbar

Schockfrosten
Schnellkihlen START 5
Auftauen
Multilevel-Funktion
Garfunktion*
Niedergarfunktion*
Vollautomatischer Zyklus*

Intuitive Touch-Steuerung

mit Echtzeit-Temperaturgrafik

Vollautomatisch sowie manuell steuerbar
4-Punkte Kerntemperaturfiihler
HACCP-Aufzeichnung von jedem Zyklus

(einfach auslesbar auf USB-Stick)

Gehdause in Edelstahl

Fur 5, 8, 10 oder 15 Einschiibe EN400x600 / GN 1/1
(auch erhaltlich in GN 2/1, Rational oder als Einfahrmodel)
Steckerfertig oder Zentralgekuhlt erhéltlich

Sterilisations-Kit, LED-Beleuchtung und weiteres Zubehor
oprional erhéltlich.

* optional

START 10

(™) (3) (0)

BLAST CHILLING  SHOCK FREEZING THAWING
- ss % HUMIDITY
PROVING SLOW COOKING COMBY CYCLE 15-95% MAX

) NEw

(MULTI): Standard
mit Befeuchtungskit

MODELL START-5 START-10 START-15
MULTI-5* MULTI-10* MULTI-15%*

Geratetyp Schockkiihler-/froster

Temperaturbereich -40°C -+3°C //-40°C / +85°C*

Kiihlkapazitat von 90°C auf 3°C 25 kg 40 kg 70 kg

Gefrierkapazitdt von 90°C auf -18° min.10-15 kg min. 20-30 kg min. 30-50 kg

Elektr. Anschluss 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz 400V, 50 Hz

Aussenmasse (B x T x H) mm 790x839x850 790x839x1650 790x839x1990

G ﬁ STRO K(.l C H E N Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.




FASTER 3/5/10/15 1/1 GASTO NORM

Schockfrosten bei -40°C fiir professionelle Ergebnisse

Schockfrosten
Schnellkihlen

Vollautomatisch sowie manuell steuerbar
Kerntemperaturfihler

Innen und aussen aus NIROSTA mit Silver Ice-Beschichtung
Fur 3, 5, 10 oder 15 Einschiibe EN400x600 / GN 1/1
Steckerfertig oder Zentralgekihlt erhaltlich

LED-Beleuchtung und weiteres Zubehor optional

SMALL-E 1/1 GASTO NORM

Innen und aussen aus Edelstahl
Fur 5 Einschiilbe EN400x600 / GN 1/1
Steckerfertig oder Zentralgekihlt erhaltlich

LED-Beleuchtung und weiteres Zubehor optional

FASTER 5

SMALL-E
W

MODELL FASTER-3 |  FASTER-5 | FASTER-10 |  FASTER-15
Geratetyp Schockkiihler-/froster
Temperaturbereich -40°C / +3°C
gfiémlkapazitﬁt von 90°C auf 10kg 15kg 30kg 40kg
ijf’_ile;.',‘apa’"““ e e min. 5-7 kg min. 5-10 kg min. 10-22 kg min. 15-28 kg
Elektr. Anschluss 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz 400V, 50 Hz
Aussenmasse (B x T x H) mm 650 x 600 x 540 760x 700 x 830 790x 799 x 1630 790x799x 1970
MODELL SMALL-E = SMALL-E | SMALL-E | SMALL-E | SMALL-E

5S A700 5S V700 5S A800 5S V800 5SSP
Geritetyp Schockkiihler-/froster
Temperaturbereich -40°C / +3°C
gf]é\lkapazitﬁt von 90°C auf 10kg
:i:ffr_ilesr!(apaziti-it von 90°C min. 5-9 kg
Elektr. Anschluss 230V, 50 Hz
Aussenmasse (B x T x H) mm 680 x 700 x 950 680 x 700 x 850 680 x 800 x 950 680 x 800 x 850 680 x 700 x 800
mit Arbeitsplatte 50mm v v v v
mit Aufkantung 100mm v v

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.

GASTRO KUCHEN




AUTOMATISCHE ZAPFANLAGE FUR FASSBIER

i'

BEERMATIC
DUAL TAP

M_
J
&

KOMPATIBEL MIT
GLASERN DER
UNTERSCHIEDLICHSTEN
GROSSEN:

Die beiden Glashalterungen lassen sich unabhangig
voneinander einstellen, sodass zwei verschiedene
Glasergrossen zum Einsatz kommen kénnen. Die Fihrung
kann auch an die Form der verwendeten Glaser angepasst
werden. Die Mindest-Hohendifferenz von/zwischen den
beiden Flachen: 20 mm

i

GASTRONOMIE BAR

Gléser: 155 -
240 mm

MITTELGROSS

Gléser: 135 -
200 mm

L

PERFEKT
EINGESCHENKTES

BIER AUF
KNOPFDRUCK

—

SCHAUM STEUERUNG
Die Schaummenge kann je nach

Iokal@@ﬁ‘f&n und Biersorte :I: ﬁ
manuelFeingestellt werden.

|
O
PERFEKTE TEMPERATUR
Das Bier wird bei einer
kontrollierten Temperatur
zv@chen 2 -8 ° C gezapft

DBF-AS65WE-EU-HC

Dual-Tap-Modell mit 2 Bierkreislaufen
(zum Anschliessen von 2 Bierfassern)

Kiihlsystem Intern, Luftgekiihlt

Zapfgeschwindigkeit ‘ 34-49 ml/s (2,0-3,5 bar)

65 | nach anfanglichem Herunterkiihlen
(30 °C =>8 °C/4 Std.)
10,2 | nach 45 Minuten Ruhezeit

. Umgebungstemperatur: 5°C—32°C
Nutzungsbeschrankungen TP N R AT 25

Aussenmasse B367 x T674 x H 764 mm
Einbauraum B460 x T724 mm

Nettogewicht / Bruttogewicht ‘ 50/57 kg

Motorabdeckung: ABS-Kunststoff /
Korpus: lackierter Stahl

Kaltemittel R600a

Stromanschluss 220-240V/50Hz
CE-ZEICHEN

MODELL

Kreislauf

Zapfleistung

Ja

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.



GEN UND COCKTAILBAR

In 5 Schritten zar Wansch-Bartheke!

Wir planen und gestalten Ihre Bartheke ganz nach lhren
Winschen — flexibel, kreativ und passgenau. Schritt fur
Schritt begleiten wir Sie und entwickeln gemeinsam die
perfekte Losung fur lhre Bar. lhr Projekt, unser Know-how!

I

individuale
MODELL BIR-1/2/3/4-H815 EDI-891/2/3/4-600 .
1213/ 1213/ Cocktailtheke

Geratetyp Getrinketheke
Temperaturbereich +2°C / +12°C +2°C / +12°C mit oder ohne Kiihlabteil
Elektr. Anschluss 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz
Aussenmasse (B x T x H) mm 1000/1510/2090/2670 1075/1495/2045/2595
steckerfertig x 580/680 x 815 mm X 650 x 890 mm

650,830 / 1160,1340 nach Kundenwunsch
Aussenmasse (B x T x H) mm 1740 192{’ / 680/1100/1650/2200
zentralgekiihlt 4 / 2320,2500 x 650 x 890 mm

x 580/680 x 815 mm

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten. G ﬁ STRO N 0 M I E BG R




HOSHIZAKI EISMASCHINEN IM CUBE r W

Die neue I M CU BE_Serie ¢ Optionales Schaufelhalter-Kit
2 G A ¢ Hochwertiger Edelstahl
eneratlon b S s e Effizienter Magnetpumpenmotor
3 _—— W mit variabler Geschwindigkeit fir

niedrigeren Energieverbrauch
* Stand-by-/Reinigungstaste

¢ Die IM CUBE Eismaschinen bieten folgende Verbes-
serungen gegenlber den Vojéngermodellen:
¢ Automatische Spilung (inkl. automatischem % (

Neustart der Reinigungsfunktion)
e Automatische Benachrichtigung bei Reinigungsbe-
Biis
n E - ' . i

darf (Luftfilter, Wasserkreislauf, UV-LED-Tausch)

> Mehr Hygiene & Lebensmittelsicherheit - ] ) '
> Langere Lebensdauer | -_-——._.____
‘ :

> Verbesserte Funktionen a @
> Weniger Wasserverbrauch
> Mehr Flexibilitat

> Weniger Energieverbrauch

[ 1

C—— 1
MOGLICHKEITEN - — [ — —
UBERSICHT DER MERKMALE CUBE  FLEXICUBE ULTRACUBE ELITECUBE
DER UNTERSCHIEDLICHEN AUSFUHRUNGEN lseries| SERIE] lseries) SERIE]

zur Erfassung von HACCP-Daten SERIES

PE: Stand-Alone-Modell vorher NE/avant NE
CPE: Einbaufahiges Modell vorher CNE/avant CNE
WPE: Wassergekiihltes Modell  vorher WNE/avant WNE

WENIGER WASSERVERBRAUCH

) NEU: Effizienter, magnetischer Pumpenmotor mit variabler Geschwindigkeit
und bedarfsabhangiger Pumpenleistung fir geringeren Energieverbrauch.

) NEU: Verbesserte Wassertankkonstruktion fir geringeren Wasserverbrauch

MEHR FLEXIBILITAT

) > NEU: Interne Ablaufpumpe (FlexiCube,

25mm = 28 mm - S2uy 28mn EliteCube) ermdglicht das Abpumpen von
Wiirfelgrésse: @ Wiirfelgrosse: @ Wirfelgrosse: @€ Wirfelgrésse: @@ Rest—(Abwas§fer Uber eine I?istanz von 10 m

Gewicht: 13 g Gewicht: 17 g Gewicht: 31 g Gewicht: 23 g und einem Hoéhenunterschied von 1,5 m.

Bﬁ R Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.



7 HOSHIZAKI EISMASCHINEN FM /KM

FM SERIE HC/HCN Modular

Steckerferti
Steckerfertig Sy

FM-120KE-50-HC/HCN
7] Produktionskapazitdt /24 Std.:
Flocken: 125 kg - Nugget: 110 kg

Behdltekapazitdt:
Flocken: 57 kg - Nugget: 65 kg

FM-80KE-HC/HCN
“] Produktionskapazitét/24 Std.:
Flocken: 85 kg - Nugget: 75 kg

£ Behélter kapazitét:
Flocken: 26 kg - Nugget: 32 kg

FM-300AKE-HC/HCN-SB
7] Produktionskapazitdt /24 Std.:
Flocken: 300 kg - Nugget: 250 kg

FM SERIE

Nuggeteis: 88 % Eisharte
Flockeneis: 70 % Eishérte

KM SERIE

Typ: Crescenteis/sichelférmig
Produktsortiment: KM
Masse: 37 x 13 x 30mm

CRESCE S-E

KM-60C-HC

CRESCENTEIS-EIS
MODELL KM-60C-HC
Eisproduktion (kg/24h) Ca. 60 '
Vorratsbehilter (kg) Ca. 23

Masse Bx T x H (mm)

605 x 610 x 838

Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Elektroleistung/100kg 14,8 kWh
Kaltemittel R290 /GWP 3

2 Gewicht brutto/netto (kg) 57/45
Luftgekiihite Modellle KM-60C-HC

Eisgrossen

Crescent-Eis/sichelférmig

Zubehor

Einbaufahige Gerate:

Bedienungsanleitung, Schaufel,
Hohenverstelbare Fiisse,
Wasserablaufschlauch

W el

T N

KM-40C-HC, KM-60C-HC, KM-80C-HC

P E e § =

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten. BGR



SALATBUFFET

ESSENCE/TRADITION

Salatbuffet mit statischer Kiihlwanne,

Kihlwanne mit abgerundetem Boden fiir vollstandige Hygiene,
mit Ablauf, mit Hahnen, Wanne ausgelegt fir

GASTRONORM Behilter 1/1 fur 3,4

und 6 Stiick, max. tiefe von 200 mm, Behalter in der

Wanne versenkt

Bedienfeld mit Ein-/Aus-Schalter und Digitalsteuerung

ESSENCE; auf fahrbarem verchromten

Rahmen auf Rollen, Holzverkleidung (Hemlock nordique oder
dunkles Wengeholz oder auch in RAL Classic erhaltlich)
Spuckschutz und energiesparende LED-Beleuchtung

TRADITION; auf Rollen, ausgiebige Holzverkleidung von

dem gesamten Salatbuffet

(Hemlock nordique oder dunkles Wengeholz

oder auch in RAL Classic erhaltlich) mit elektrisch absenkbaren
Spuckschutz und energiesparende LED-Beleuchtung

4

_
0
"l“‘

TR-GREEN-3 | TR-GREEN-4 | TR-GREEN-6

TRADITION

Auch mit anderen Kihlwannenausfiihrungen erhaltlich. -

(Umluftkiihlwanne, Bain-Marie, etc.)

MODELL ES-GREEN-6

Geratetyp

ES-GREEN-3 | ES-GREEN-4

ESSENCE

Temperaturbereich °C +4 / +8 +4./+8

Ausstattung fiir Gastronorm-
Wannen 1/1

Elektr. Anschluss

B 4 6 3 4 6

230V, 50 Hz 230V, 50 Hz

Aussenmasse (B x T x H) mm 1169 x 650 x 1288 1494 x 650 x 1288 2144 x 650 x 1288 1169 x 650 x 1488 1494 x 650 x 1488 2144 x 650 x 1488

ICE CREAM TRUHEN

MODELL DELIGHT | DELIGHT | DELIGHT | DELIGHT | DELIGHT | DELIGHT | DELIGHT | DELIGHT
6 7 9 10 13 16 18 20
Tiefkiihltruhe mit DELIGHT-6-LITE DELIGHT- DELIGHT- DELIGHT- DELIGHT- DELIGHT- DELIGHT- DELIGHT-
geradem Glasaufsatz 3650 kWh 7-LITE 9-LITE 10-LITE 13-LITE 16-LITE 18-LITE 20-LITE
Energieverbrauch / Jahr (AEC) C 4124 kWh 4582 kWh 4270 kWh 5657 kWh 13.8 kWh 15.4 kWh 16.8 kWh
Energieeffizienzklasse © © @ G C C C
Temperaturbereich -14°C /-20°C -10°C/-14°C
Ausstattung max.
PVC fiir 6 Glacekiibel CH-Norm 4 | 1 = 2 : 1 S S S
PVC fiir 8 Glacekiibel CH-Norm 4 | 1 2 1 - - - - -
PVC fiir 11 Glacekiibel CH-Norm 4 | s - - 2 2 - _ _
CNS 5 Liter BxTxH: 167x360x120 mm 6 7 6 10 13 16 18 20
Vorratsschalen CNS 5 Lite 8 12 18 8 14 8 9 10
Elektr. Anschluss 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz :
Aussenmasse (BxTxH)mm 1178x737x 1328x737x 1663x737x 1330x841x 1663x833x 1519x1050x 1684x1050x 1850x1050x | --":";\..
1228 1228 1228 1230 1230 1324 1324 1324 “‘q_

GASTRONOMIE

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.




CUBE 53 Isolierschiebedeckel

CUBE 45 Isolierschiebedeckel

NOVA 35 Glasschiebedeckel

MODELL 22 35 45 53 61

Tiefkiihltruhe mit

eoliorechiohoduckel CUBE-22 CUBE-35 CUBE-45 CUBE-53 CUBE-61
) 437 kWh 631 kWh 692 kWh 872 kWh 993 kWh

Energieverbrauch / Jahr (AEC) C D D D D

Energieeffizienzklasse

Tiefkiihltruhe mit

Ghassehiobedeckel NOVA-22 NOVA-35 NOVA-45 NOVA-53 NOVA-61
) 416 kWh 590 kWh 573 kWh 770 kWh 909 kWh

Energieverbrauch / Jahr (AEC) C C c C D

Energieeffizienzklasse

Temperaturbereich -23°C/-16°C

Ausstattung max.

E KURVN1 2 3 4 5 6

KOR-NOVA-CUBE-4L 6 4 5 6 7

KOR-NOVA-CUBE-5L 1 2 3 3 4

Elektr. Anschluss 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz

Aussenmasse (B x T x H) mm 764 x 694 x 867 1094 x 694 x 867 1344 x 694 x 867 1544 x 694 x 867 1804 x 694 x 867

MODELL

AK-1-
120/240

L
L]

1]

1]

AK-2-
120/240

AK-3-
120/240

Abfallkihler fiir 120L und 240L Container,

steckerfertig

AK-1-120/240-M

AK-2-120/240-M

AK-3-120/240-M

Abfallkihler fiir 120L und 240L Container,

zentralgekihlt

AK-1-120/240-O

AK-2-120/240-O

AK-3-120/240-O

Temperaturbereich 4°C/ 8°C

Elektr. Anschluss 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz
Aussenmasse (B x T x H) mm 1000 x 730 x 1060 1650 x 730 x 1060 2300 x 730 x 1060
Aussenmasse (B x T x H) mm 1038 x 870 x 1200 1710 x 870 x 1200 2390 x 870 x 1200

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.

GASTRONOMIE & HANDEL

=2 NOVA 22 Glasschiebedeckel




LAGERREGALE, REGALSYSTEME, DREH-/SCHIEBETUREN

Thg

seitlicher Rand

WANDREGALE IN
DIVERSEN GROSSEN

Aus Aluminium und Polyethylen Aus Aluminium und Polyethylen
Rayonnage en aluminium et polyéthylene | Rayonnage en aluminium et polyéthylene

Tragfahigkeit bis 175 kg (bis Lange 150)
Capacité de charge jusqu‘a 175 kg (jusqu‘a une
longueur de 150)

Tragfahigkeit bis 120 kg
Capacité de charge jusqu‘a 120 kg

Regalsystem (Leiter + Querholme) aus
eloxiertem Aluminium mit herausnehm-
baren Auflagen aus Polymer, tempera-
turbestandig bis -40°C

Regalsystem (Leiter + Querholme) aus eloxiertem
Aluminium (Klasse 15) mit herausnehmbaren
Auflagen, temperaturbestandig bis -40°C

. . e n \\\:\Q\&?r\\
E|nleg:aquen POLYMER oriele AN
ageres Standard POLYMER Optional ALUMINIUM
Tiefe
1360 mm 1460 mm 1560 mm 1360 mm 1460 mm 1560 mm
Profondeur
Hohe _ _
11685 mm 11800 mm 11685 mm | (11800 mm | [J 2100 mm [1 2400 mm
Hauteur
Auflagen
Niveaux 13 14 15 [] mehr 13 4 5 [1 mehr

DREHTUREN

LGG ERRG u M E Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.




KAHL- / TIEKKUHLZELLEN NACH MASS

Wo Standardiosungen nicht mehr g 7 | B“
ausreichen, entwickeln wir fiir Sie "
Individuelle Konzepte!

FUR JEDEN KUHLRAUM DIE OPTIMALSTE
RAUMAUSNUTZUNG

Da Raum und Platz meist sehr begrenzt verfiigbar sind, ist eine auf Ihre Bedurfnisse zugeschnittene
Ausfiihrung von grossem Nutzen. Die optimale Anordnung der kéltetechnischen Komponenten sowie
der Regale im Kiihlraum oder in der Kiihlzelle wird aufgrund von langjahriger Erfahrung gemacht.

Vertrauen Sie auf GKM fur spezifische Kiihlzellen- und KithlIraumlésungen - professionell und prazise
auf lhre Anforderungen abgestimmt.

Rohrbahndurchgang

SCHIEBETUREN

Hackenverschluss

e — Boden
incold
] T
H
I GIK'M!
i ]
[ | —
Luken und Schiebe- oder Drehtiiren
kénnen in beliebigen Gréssen Diverse Griffe Sthiebexl
chiebetiir

und an beliebigen Stellen ganz nach
Wunsch platziert werden.

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten. G G STRO N o M I E & H ﬁ N D EI.




HIGHLIGHTS G ‘ I(’% Mg
E8 |

BEERMATIC DUAL TaP KAHLEN

Perfekt eingeschenktes

Bier auf Knopfdruck

EISMASCHINEN 6 o
Testen Sie live hochste

Eisqualitat in verschiede-

nen Formen IHR TREFFPUNKT

GKM Kalteplattform
HALLE 1.0 - STAND C136!

GEWERBE

PROZESSSCHRANKE

Vom Schnellkiihlen bis zum perfekten Garen. Entdecken
Sie unsere Schnellkiihler, Schockfroster und Multifunktions-
gerate - fur blitzschnelle Kiihlung und perfektionierte
Garprozesse.

ERFRISCHENDE EINLADUNG

zum Kaffee oder kiihlen Drink auf der GKM Kalteplattform!

GKM Gewerbekiihimobel AG
Turlacherweg 40
6060 Sarnen

Tel. 041666 70 80

C info@gkm-ag
(www.gkm-ag.ch)

GASTRONOMIE BAR TAKE-AWAY LADENBAd




